Geschnetzeltes
im Rilz-SahnesoRe

'Zutaten fur 4 Personen'

- 600g Geschnetzeltes :

500g Champignons, frisch, 20g Steinpilze getrocknet
_ 2 mittlere Zwiebeln, 300g siiRe Sahne, 300m! Wasser
1Tl Paprika edelsii, 2El Sherry halbtrocken

0, salz, Pfeffer, Soflenbinder

Zubereitung: o

Steinpilze mit 300ml heiRem Wasser ubergieRen und gut 30 min.
einweichen; dann das Wasser abgieRen und auffangen die Pilze klein
schneiden.

Das Geschnetzelte in erhitztem Ol braten und beiseite stélien' :
Champignons schneiden, Zwiebeln wurfeln und in der Pfanne in etwas OI
. mit den Steinpilzen anbraten, mit Salz und Pfeffer wurzen i .

2

Das Pilzwasser durch einen Kaffeefllter gleﬂen und die F‘llze damlt :
abléschen, Sherry dazugeben und etwas emkochen lasseh;' '

Die Sahne angieRen und wieder emkochen lassen

Das Geschnetzelte in die SoRe geben und erwarmen, eventuell nochmal
nachwiirzen und die SoBe mit SoBenbmder andlckeh.
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Dazu schmecken Rhénland= Bandnudeln und e.|n~;fr|scher‘:-‘sala[\."t;
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