Schneller Nudelauflauf

Zutaten fiir 4 Personen:
300 g Rhonland-Spirelli
300 g Kaisergemiise
200 g Rhonland Landrahm
200 ml Gemiisebriihe
200 g geriebener Kase
100 g Kochschinken

Zubereitung:

Spirelli und Kaisergemiise bissfest kochen.
Landrahm und Gemdtisebriihe in eine Schiissel geben und verriihren, Schinken
in kleine Wiirfel schneiden.

Nudeln, Gemise und Schinkenwiirfeln in eine Auflaufform geben und gut
- vermengen. Die GemusesoRe unterrithren. Darliber den geriebenen Kase
streuen.

Den Nudelauflauf ca. 25 Minuten bei 200°C Ober-Unterhitze backen.

Design: www.paraplan.com

Guten Appetit!

Unsere Rezepte finden Sie auch online unter www.rhoenland-hof.de




