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Zutaten'
~ 2 Ringe Fleischwurst
- 2 kg festkochende Kartoffeln
-5 Eier :
300 g TK- Erbsen ,
250 g Mayonnaise
200 g Landrahm
200g Gewiirzgurken und 200 ml Gurkenwasser
2 siuerliche Apfel
Zitronensaft -
Zucker, Salz, Pfeffer, Essig

Zubereltung S ,
Kartoffeln waschen und Kochen, Eier hart kochen, beldes abschrecken und
schilen. Erbsen in Salzwasser kurz diinsten und abtropfen lassen alles

: kiihl stellen. Mayonnaise, Landrahm und Gurkenwassar verruhren, m|t

Salz, Pfeffer, etwas Zucker und Essig abschmecken

Gurken in Scheiben schnelden, Flelschwurst hauten und schnelden,

Kartoffeln und Eier ebenfalls klein schnelden

Apfel waschen, entkernen, in feine Stucke schnelden und mlt Z|tronensaft
betriufeln. Alle Zutaten locker vermengen und zugedeckt mlnd 4 Stunden
ziehen lassen. FER SR &

Vor dem Servieren nochmals abschmecken.. =+
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