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- Zutaten fur 4 Personen:
100g durchwachsener Spe'c'k :
1El Butterschmalz S
2 Zwiebeln ,
-400g Schweinegehacktes , :
1 Packung (450g) tlefgefrorenes Suppengemuse :
1,5 L klare Fleischbriihe
Salz, 0,5 Tl Paprika edelsiiR, Knoblauch
je 1 rote und gelbe Paprikaschote

Zubereitung:
Speck wiirfeln und im heiRen Butterschmalz bréten ZWiébeln schalen,.
" kleinhacken und mit dem Gehacktem zum Speckgeben. Bel schwacher
Hitze 5 Min..schmoren lassen. Sl S R
Fleischbriihe erhltzen und das Suppengemuse darm zugedeckt 15 Mm
garen lassen. Die Paprikaschoten werteln entkernen um:l femerfeln
5 Min. vor Ende der Garzeit zum Gemuse geben ' -;‘ ey
Mit Paprika, Knoblauch und Salz wiirzen. A A - A

Dazu passt kréftiges Bauernbrot _ RN A

gaten. afppetzt’



