Gulaseh mit Champignons
 undEvbsen

- Zutaten fiir 4 Personen:
600g Gulasch halb und hatb.
2 EL Butterschmalz
- 4 Zwiebeln geschalt und gewurfelt
- 1TL Curry :
Salz und Pfeffér
500ml Fleischbriihe :
1 kl. Dose Erbsen
1 Dose Champlgnons (ganze Kopfe)

Zubereitu ng

. Butterschmalz erhitzen, Fleisch darin kraftlg anbraten ; A
Zwiebeln zugeben mit Salz, Pfeffer und Curry wurzen Dann dle Bruhe
angiefRen und ca.45- 50 Minuten schmoren lassen. ' '_ ¢ R
Nun die Champignons und Erbsen zufugen und alles abschmecken <
Dazu schmecken Rhonland Hausgemachte Elernucltelnr i

5‘uten. ﬁlopem’



