Hoppel-Roppel

Zutaten fiir 4 Personen:

100 g Rippenspeck

2 Zwiebeln

3 EL Schweineschmalz

500 g gekochte Kartoffeln

300 g gekochtes oder gebratenes Fleisch
4 Rhonland- Eier

Salz, Pfeffer

Petersilie, Schnittlauch

200 g Rhonland- Landrahm

Zubereitung:

Rippenspeck in Streifen, Zwiebeln in Wiirfel schneiden und in heiRem Schmalz glasig
diinsten. Kartoffeln in Scheiben schneiden, dazugeben und goldbraun braten.
Fleisch in grofRe Wiirfel schneiden und hinzufiigen.

Eier verquirlen, mit Salz und Pfeffer wiirzen, liber das Gericht gieRen und stocken
lassen. Krauter und Landrahm dariiber geben. :

Dazu passt: frischer Salat.

guten. d?,o,oetit!

Design: www.paraplan.com

Unsere Rezepte finden Sie auch online unter www.rhoenland-hof.de




