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Zutaten fiir 8 Personen: :
 8dicke Schweinekoteletts - ‘
- 400g Schweinegehacktes
4 mittlere Zwiebeln, 1 Bund Petersilie ;
2-3 EL 0L, salz, Pfeffer, 2-3 El. mittelscharfer Senf =
250g Gewiirzgurken aus dem Glas :
= 500g Schlagsahne

Zu bereltu ng:
Zwiebeln schdlen und mit den Gurken fein wurfeln Petersme waschen und
hacken. Koteletts waschen und trockentupfen.
Olin einer groRen Pfanne erhitzen, Koteletts darin von belden Seiten
kraftig anbraten, mit Salz und Pfeffer wiirzen, h_emjausnehmen undi in eine
ofenfesten Forrh legén' | : . : .‘ :
. Gehacktes im heiRen Bratenfett krumellg anbraten ZW|ebeln X
hmzufugen und gIaSIg diinsten. Gurken und' Petersme unterruhren
Mit 3/8 | Wasser und der Sahne abléschen, aufkochen und Ca: 1 Mm,

kocheln lassen, mit Senf, Salz und Pfeffer wiirzen.

Die Masse auf den Koteletts vertellen und zugedeckt |mvorgehelzten
Backofen ca. 1,75 Stunden schmoren lassen. A

Die letzten 10-15 Min. offen zu Ende garen.

Dazu schmecken Bratkartoffeln und griiner Salat
Huten Appetit!
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