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Zutaten fiir 6 Personen: :
500g Rhonland- Nudeln
"1 Fleischwurst
- 2 Paprikaschoten
400g Schlagsahne
je 250g Zigeunersof3e und SchaschllksoBe
100g geriebener Kase
- je 2 EL Curryketchup und Tomatenketchup
1ELOL : e
Fett fiir dle Form, Petersme zum garmeren

Zubereitung: " ,

Die Nudeln in Salzwasser bissfest kochen, Flelschwurst und. Paprlkaschoten in
kleine Stiicke schneiden. Das Olin der Pfanne erhltzen und Wurst sowie Paprlka
darin anbraten. 3 3 :
Eine Auflaufform fetten, die Nudeln mit der Wurst und den Paprlkawurfeln darin -
verteilen. Sahne, Ketchup und die SoRen verrithren und uberden Auﬂauf gleBen,

anschlieRend den Kase dariiber streuen. Im vorgehelzten Ofen '

backen, herausnehmen und mit Petersme bestreuen
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