Nudel - Hagk =Gemiiise~ Pfanne;

Zutaten fiir 4 Personeh*
400 g Rhonland- Nudeln z.B Sputnlk
- Salzwasser
300 g Schwemegehacktes
7 Maiskélbchen
4 Friihlingszwiebeln
6 Champignons
~1Aubergine
1 Tomate &
400 ml Tomatensauce mit Basilikum

Zubereltung | :
Die Nudeln im Salzwasser gar kochen. Die Fruhln;;gszwnebeln in. nge,
die Champlgnons, die Aubergine und die Tomate in Stucke und die

Maiskolbchen in dicke Schelben schnelden

Das Gehacktes in’ emem Topf anbraten. Danach dle Fruhlmgszmebeln
hinzufiigen und mit braten. Dann die Aubergme und dle Champlgnons

dazugeben, alles mlschen und: ebenfalls mit braten

Nun die Tomatenstiicke zusammen mlt der TomatensoBe hmzufugen,

vermischen, dann die Nudeln untermischen, alles heIB werdgn lassen und

servieren. ARG
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