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Zutaten fur 4 Personen*
~ 4 Schweineschnitzel =3
- 2Eier ) Sa Fahe .
3 El. Schweineschmalz = '
50 g Paniermehl
4 Zwiebeln
4 Scheiben Kochschinken’
. 50 g Schinkenspeck
1 Becher Schlagsahne
2 El Olivenol
2 El Petersilie
Salz und Pfeffer -

Zubereitung:

Schnitzel waschen, trocknen und etwas flach klopfen mlt Salz und Pfeffer wurzen,
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in den aufgeschlagenen Eiern und anschllellend in dem Pamermehl wenden. Die

panierten Schnitzel im heifRen Schmalz anbraten und dann kalt stellen ZW|ebel
schilen und in Ringe schneiden, Kochschinken und Schmkenspeckln Wurfel

schnelden alles mit'der Sahne verm|schen und einige Stunden 2;ehen lassen.
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Die Schnitzel in eine mit dem Olivensl gefettete Pfanne lege und mit der N
Sahnemischung uberglesen Im vorgeheizten Backofen bel 200°C ca. 20 Min.

iiberbacken. Vor dem Serweren mit Petersilie bes‘treuen E3% f}.: '

Dazu passen Pommes und Salat.
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