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~ Zutaten fir 4 Pers’Onen:
- 2 groRe Auberginen, Salz
1 Zwiebel, 1 Knoblauchzehe, 3 EL. Olivenol, ‘
250 g Gehacktes, 1 EL. frischen zerkleinerten Oregano,
400 g Tomaten in Stiicke geschnitten, Pfeffer
2 El. dunkler Soﬂenblnder
100g Schafskase

Zubereitung:

Auberginen abspiilen, putzen und quer in Scheiben schnelden Schgtben
nebeneinander ausbreiten und mit Salz bestreuen. Zwiebeln und Knoblaugh
Schilen und fein wiirfeln. Einen El Olivenél in einer 'Pfa‘nne erhitzen und das
Gehacktes darin kriimelig anbraten. Zwiebeln; Knoblauch: und Oregano -

zugeben'und kurz mlt anschmoren Tomaten zugeben und alle_s aufkochen

Mit Salz und Pfeffer wiirzen, den SoRenbinder emruhren und unter Ruhren
kécheln lassen . Die Aubergmenschelben mlt Kuchenpapler abtupfen und- i

im Olivenol von beiden Seiten braten anschlleBend in emerflache Auflaufform
legen.und die GehacktessoRe dariiber \iertellen Den Schafskase zerbrockeln und
auf die Masse streuen . Im vorgehelzten ofen kurz uberbacken
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